
ÉCAILLES

FORMULE

par 3 /7       par 6 /12        par 9 /20

par 3 /9       par 6 /16        par 9 /22

par 3 /11       par 6 /20      par 9 /26

Huîtres creuses n°3           Provenance : Cancale

Huîtres creuses Baby Kiss n°5          Provenance : Carnac

Huîtres creuses Étoile n°3          Provenance : Carnac

6 huîtres Kys n°5 + Galette complète
25

6 huîtres Kys n°3 + verre de Pouilly Fumé
24

6 huîtres cancale n°3 + verre de Muscadet
15

Sardines à l’huile 12.5
Galette nature, beurre aux algues

Rillettes de maquereaux    11
Galette nature

HUÎTRES

Toutes nos huîtres sont servies avec une galette de sarrasin tranchée accompagnée d’un beurre aux algues de la Maison Bordier.
Pour commencer, nous vous suggérons les huîtres n°4 et n°5, faciles à déguster, idéales pour les apéros en famille ou entre amis. 

La classique n°3 est une valeur sûre : cette huître de taille moyenne est équilibrée et saura satisfaire tout le monde.



OYSTER BAR

OYSTERS COMBO

by 3 /7 by 6 /14         by 9 /20Oysters n°3 
Medium size, iodised, fine texture and sea-fresh taste.
From Cancale, Brittany.

by 3 /9 by 6 /16         by 9 /22Oysters Baby Kys n°5 
Small size, delicate, iodised flavour, light, fresh finish. 
Depending on availability From Carnac, Brittany.

by 3 /11 by 6 /20        by 9 /26Oysters Kys Étoile n°3 
Medium-sized, fleshy, well-balanced, iodised with a touch of sweetness. 
Depending on availability. From Cancale, Brittany.

6 Baby Kys oysters n°5 + Galette complete
25

6 Kys Étoile oysters n°3 + a glass of Pouilly Fumé
24

6 Cancale oysters n°3 + a glass of Pinot Blanc
19

Sardines 12.5
Plain galette, condiments.

Macqerel rillette 11
With plain galette.

OYSTERS



  

Complète     11.9
Œuf, jambon blanc artisanal, emmental râpé.

+ Poêlée de champignons
+ Compotée de tomates
+ Compotée d’oignons au cidre
+ Crème fraîche Maison Bordier

Super complète    14.9
Complète + compotée de tomates et d’oignons, 
poêlée de champignons.

Saucisse artisanale grillée  16.9
Emmental, compotée d’oignons, sauce moutarde à l’ancienne, 
salade verte.

Bacon fumé     14.5
Œuf brouillé, compotée de tomates, emmental.

Saumon fumé     16.9
Pommes de terre vinaigrette, oignons rouges snackés, 
crème fraîche ciboulette, citron.

Chèvre      14.9
Pommes rôties au beurre, miel de chataîgnier, tomates cerises, 
cerneaux de noix, salade verte, vinaigrette de vin vieux. 

Chorizo    15.9
Chorizo, tomme de Savoie laitière IGP Maison Bordier, 
œuf miroir, salade verte.

Pastrami    15.9
Pastrami, cheddar, compotée d’oignons,  salade verte.

Tru!e      18.5
Crème crue truffée, tomme de chèvre à la truffe, salade verte. 

Andouille de Guémené   16.9
(Benoît Rivalan - Artisan Maître Goustier)
Compotée d’oignons, emmental, sauce au cidre crémée,
salade verte, vinaigrette de vin vieux.

Tarti"ette     16.9
Bacon fumé au bois de hêtre, reblochon laitier, 
pommes de terre, compotée d’oignons, cidre.

Légumes      13.9
Courgettes, poivrons rouges, champignons, oignons, emmental.

Poulet champignons   14.9
Émincé de poulet rôti, poêlée de champignons, emmental, 
sauce au cidre crémée, salade verte, vinaigrette de vin vieux.

GALETTES

SALADES
Nos salades sont servies avec une galette de sarrasin nature tranchée.

FORMULE

Galettes de sarrasin, blé noir de Bretagne (I.G.P.) écrasé à la meule de pierre. Artisan breton - Sans gluten

+ 1,5

Salade César    17.5
Blanc de poulet rôti émincé, œuf dur,  copeaux de parmesan, 
tomates cerises, salade verte, sauce César.

Salade Burrata    17.5
Burrata 125g, tomates cœur de bœuf, jambon de pays, 
pistou, basilic.

Crudités saumon fumé   17.5
Mesclun, carottes râpées, concombre, avocat, saumon fumé.

Crudités poulet grillé   17.5
Mesclun, carottes râpées, concombre, avocat, poulet grillé.

Salade Verte     4.5

Galette Complète ou Légumes  + Crêpe Beurre Sucre ou Chocolat ou Caramel
17,5



GALETTES
Complete     11.9
Sunny-up egg, artisal ham, emmental cheese.
+ Homemade pan fried mushrooms
+ Homemade tomato compote
+ Homemade slow-cooked onion in cider confit
+ Fresh cream Maison Bordier

Super complete    14.9
Complète galette, tomatoe compote, onion confit, 
pan-fried mushrooms.

Artisanal gourmet sausage  16.9
Emmental cheese, oignons confit, mustard sauce, green salad.

Smoked bacon    14.5
Scrambled eggs, tomato compote, emmental cheese.

Smoked salmon     16.9
Vinaigrette potato, Roscoff onions chives, crème fraîche, lemon.

Goat cheese     14.9
Roasted apples with butter, chestnut honey, cherry tomatoes, 
chooped walnut, green salad, old wine vinaigrette.  

Chorizo    15.9
Chorizo, IGP Savoy dairy cheese, mirror egg, green salad.

Pastrami    15.9
Pastrami, cheddar, onion confit, green salad.

Tru!el galette     18.5
Truffled cream, truffle goat cheese, green salad.

Guémené chitterling sausage  16.9
(Benoît Rivalan - Artisan Maître Goustier)
Onion confit, emmental cheese, cider based creamed
sauce, green salad, old wine vinaigrette.

Tarti"ette     16.9
Reblochon cheese, beachwood smoked bacon, 
roasted potatoes, onion confit.

Pan-fried vegetables    13.9
Courgettes, red pepper bell, mushrooms, onions, cheese.

Roasted chicken   14.9
Sliced roasted chicken breast, pan-fried mushrooms,
emmental cheese, cider based creamed sauce, green
salad, old wine vinaigrette.

SALADS
Our salads are served with a sliced plain buckwheat crepe.

COMBO

Stone-crushed Brittany buckwheat (i.G.P.) - Breton craftman - gluten free

+ 1,5

Cesar salad   17.5
Roasted chicken, hard-boiled egg, parmesan cheese,
cherry tomatoes, green salad, Ceasar sauce,

Burrata salad   17.5
Burrata 125g, beef tomato, raw ham, pesto, basil.

Veggies & smoked salmon  17.5
Mesclun, carrots, cucumber, avocado, smoked salmon, vinaigrette.

Veggies & grilled chicken  17.5
Mesclun, carrots, cucumber, avocado, grilled chicken, vinaigrette.

Green salad     4.5

Complete Galette or vegetables  + butter sugar or chocolate or caramel sauce Crepe
17,5



Beurre sucre      5.9
+ Arrosée de Pommeau, Cidrerie M. Maman.         9

Cassonade         8
Beurre vanillé Maison Brodier.

Caramel au beurre salé        7
+ Crème fouettée ou glace artisanale.     8.5

Con#ture artisanale     7.5

Pâte à tartiner maison   7.5

Crême de marron   7.5

Citron frais     7 

Fraises     9,5
Fraises fraîches, coulis de fraise, crême fouettée.

Sauce chocolat         7
+ Crème fouettée ou glace artisanale.     8.5

Miel de châtaignier artisanal  7.5
Fait à partir des châtaigniers proche de la Cidrerie M. Maman. 

Pommes, caramel au beurre salé  9
Compotée de pommes et caramel au beurre salé.
+ Crème fouettée ou glace artisanale.    10.5

Banane, chocolat   9
+ Crème fouettée ou glace artisanale.   10.5

Crêpe pro#terole    10.5
Glace vanille artisanale, sauce chocolat, crème fouettée.

Crêpe Suzette   11
Caramel à l’orange, flambée au Grand-Marnier.

Caramel au beurre salé, crème glacée 9.5
Crême glacée au yaourt, crispy Spéculoos.

CRÊPES

COUPES GLACÉES

GLACES ARTISANALES

2 boules /7          3 boules /9
Vanille Bourbon, chocolat noir, rhum-raisin, 
caramel fleur  de sel, fraise sengana, café, citron.

Suppléments    +1,5
+ Crème fouettée   + Sauce chocolat
+ Glace artisanale   + Crispy Spéculoos 
+ Sauce caramel

Crêpes de froment. Farine bio - Artisan breton

Toutes nos préparations salées et sucrées sont élaborées sur place chaque jour. Nos produits sont frais et négociés en direct avec nos 
producteurs bretons.  Prix indiqués en Euros. Service compris, Prix TTC. La liste des allergènes est disponible sur demande.

Sunday Ty Coz  9,5
Crème glacée au yaourt de Saint-Malo,
caramel au beurre salé, crispy Spéculoos.

Summer Ty Coz  9,5
Sorbet fraise & citron, chantilly, fraises fraîches, 
coulis de fraises maison



CREPES

All our sweet and savoury dishes are prepared on site every day. Our products are fresh and negotiated directly with our
Breton producers.  Prices in Euros. Service included, prices include VAT. The list of allergens is available on request.

Butter sugar      5.9
+ Traditional apple liquor.        9

Brown sugar        8
Vanilla butter Maison Bordier.

Homemade salted butter caramel      7
+ Whipped cream or artisanal ice cream.     8.5

Artisanal jam     7.5

Homemade Nutella   7.5

Chestnut cream  7.5

Organic lemon     7 

Strawberry     9,5
Fresh strawberries, strawberry coulis, whipped cream.

Homemade chocolate sauce       7
+ Whipped cream or artisanal ice cream.     8.5

Artisanal Chestnut honey  7.5
Honey made from Brittany chestnut trees M. Maman

Stewed apples, caramel    9
Slow-cooked apples, salted-butter caramel 
+ Whipped cream or artisanal ice cream   10.5

Banana, chocolate  9
+ Whipped cream or artisanal ice cream   10.5

Pro#terole crepe    10.5
Artinsal vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream

Suzette crepe   11
Orange-based caramel, flambée with Grand-Marnier

Salted butter caramel, ice cream 9.5
Yoghurt ice cream, crispy Speculoos.

ICE-CREAM SUNDAES

HOMEMADE ICE CREAMS

2 scoops /7          3 scoops /9
Bourbon vanilla, chocolat, rum-raisin,
salted butter caramel, sengana strawberry, coffee, lemon.

Extra    +1,5

+ Whipped cream  + Homemade ice cream
+ Crispy spéculos  + Chocolat sauce
+ Caramel sauce

Organic wheat - Breton craftman

Sunday Ty Coz  9,5
Saint-Malo yoghurt ice cream,
salted butter caramel, crispy Speculoos.

Summer Ty Coz  9,5
Strawberry & lemon sorbet, whipped cream, 
fresh strawberries, homemade strawberry coulis



BOISSONS
Cidres Artisanaux
Cidre fermier artisanal brut. M. Maman 18.5
Cidre bouché artisanal doux. M. Maman 18.5
Cidre blanc artisanal sec & vif. M. Maman 20.5
Cidre bouché brut. Coat Albret  19.5
Cidre bouché demi sec. Coat Albret   19.5
Cidre extra brut cuvée spéciale. Coat Albret 22.5
Cidre magnum brut. Coat Albret  40

Coca-Cola    5.5
Coca-Cola Zero   5.5
Jus de pommes BIO. Coat Albret  5.5
Limonade Leamao citron classique  6.5
Infusion glacée citron pêche BIO 6.5
Ginger beer Leamo   6
Ice latte (lait d’avoine +1)  7

Eaux
Evian    5
San Pellegrino   5

Boissons chaudes
Café espresso ou déca   3.2
Café noisette    3.2
Café crème    5
Cappuccino     6
Chocolat chaud   6.5 
Thé vert à la menthe BIO   5.5
Thé vert au jasmin BIO   5.5
Thé Ceylan BIO   5.5
Infusion verveine-menthe BIO   5.5

Vins Blancs
Domaine Marsoif. Bourgogne Tonnerre           8/40
100% Chardonnay

Hautes Côtes de Nuits. Prosper Maufou       12/60
HVE - 100% Chardonnay

Pouilly Fumé. Domaine Maltaverne               11/55
100% Sauvignon

Je suis tombé par terre. Vila Voltaire                    7/35
BIO - 100% Viognier

Pinot Blanc. Clevner, Huber & Bléger                    7/35
100% Pinot Blanc

Poésy, Crozes Hermitage. Domaine Martinelli             80
HVE - Marsanne

Vins Rouges
Pinot Noir. El Pinot, Nature  8/40
100% Pinot Noir

Gros Grains. Vila Voltaire, Nature 7.5/37
BIO - Aramon 80%, Cinsault 20 %

Brouilly. Domaine Père Benoit  9/42
100% Gamay 

Hautes Côtes de Beaune. Prosper Maufoux         13/70
HVE - 100% Pinot Noir

Vins Rosé  
Puech Auriol. Vila Voltaire  7/35
BIO - Cinsault et Aramon

Champagne
Champagne Monmarthe  14/80
HVE - Cuvée Secret de Famille, 1er Cru

Cocktail
Spritz            11

Cidre Pression
La bolée        5
Le pichet      10

Bières 
Sainte Colombe Blonde 33cl      8
Sainte Colombe Blanche 33cl      8
Sainte Colombe IPA  33cl      9

Bière Pression
Lucienne Blonde. Brasserie Toussaint 
25cl  5.5
50cl 9.5

SOFTS



DRINKS
Farrhouse cider
Farrhouse cider , very dry. M. Maman 18.5
Artisanal apple cider, off-dry. M. Maman 18.5
White artisanal apple cider, dry. M. Maman 20.5
Cidre bouché, very dry - Coat Albret  19.5
Cidre bouché, dry - Coat Albret   19.5
Cidre extra dry cuvée spéciale - Coat Albret 22.5
Cidre magnum dry - Coat Albret  40

Coca-Cola    5.5
Coca-Cola Zero   5.5
Apple juice - Coat Albret  5.5
Lemonade Leamao, classic lemon  6.5
Organic Ice tea, lemon peach 6.5
Leamo Ginger beer   6
Ice latte (oat milk +1)  7

Waters
Vittel    5
San Pellegrino   5

Hot drinks
Expresso coffee ou decaf   3.2
Coffee with milk    3.2
Latte    5
Cappuccino     6
Hot chocolate  6.5
Green tea mint - organic   5.5
Green tea jasmin - organic   5.5
Ceylan tea - organic   5.5
Verveine-mint infusion - organic   5.5

Draft cider
By the glass        5
The jug      10

Beers 
Sainte Colombe Blonde 33cl      8
Sainte Colombe Blance 33cl      8
Sainte Colombe IPA    33cl      9

Draft beer
Lucienne Blonde. Brasserie Toussaint 
25cl  5.5
50cl 9.5

SOFTS

White wines
Domaine Marsoif. Bourgogne Tonnerre           8/40
100% Chardonnay

Hautes Côtes de Nuits. Prosper Maufou       12/60
HVE - 100% Chardonnay

Pouilly Fumé. Domaine Maltaverne               11/55
100% Sauvignon

Je suis tombé par terre. Vila Voltaire                    7/35
BIO - 100% Viognier

Pinot Blanc. Clevner, Huber & Bléger                    7/35
100% Pinot Blanc

Poésy, Crozes Hermitage. Domaine Martinelli             80
HVE - Marsanne

Red wines
Pinot Noir. El Pinot, Nature  8/40
100% Pinot Noir

Gros Grains. Vila Voltaire, Nature 7.5/37
BIO - Aramon 80%, Cinsault 20 %

Brouilly. Domaine Père Benoit  9/42
100% Gamay 

Hautes Côtes de Beaune. Prosper Maufoux         13/70
HVE - 100% Pinot Noir

Rosé wines 
Puech Auriol. Vila Voltaire  7/35
BIO - Cinsault et Aramon

Champagne
Champagne Monmarthe  14/80
HVE - Cuvée Secret de Famille, 1er Cru

Cocktail
Spritz            11


